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Nr Sprawy: ZOZ-4/2017         
ZAPROSZENIE DO ZŁOŻENIA OFERTY
(USŁUGA SPOŁECZNA PONIŻEJ WARTOŚCI 750 000 EURO)

NA:

usługę żywienia pacjentów w Zespole Opieki Zdrowotnej w Szczytnie Szpital Powiatowy 
12-100 Szczytno ul. M. C. Skłodowskiej 12
kod CPV: 55321000–6, 55322000–3 
Podstawa prawna: 

Postępowanie  o  udzielenie  zamówienia  publicznego  prowadzone  jest  na  zasadach  określonych w  art. 138o ust. 1  –  4 ustawy z dnia 29 stycznia 2004r.  –  Prawo zamówień publicznych (tekst jedn. Dz.U. z 2015 r. poz. 2164, z późn. zm.).

Szczytno, dn. 02.10.2017r.

Z a t w i e r d z a m:

..................................................

Data:

Rozdział I

Przedmiot zamówienia

§ 1. Określenie przedmiotu zamówienia

1. Przedmiotem zamówienia jest Usługa żywienia pacjentów w Zespole Opieki Zdrowotnej w Szczytnie
Zamawiający wymaga świadczenia kompleksowej usługi gastronomicznej zgodnie z zarządzeniami i zaleceniami Głównego Inspektora Sanitarnego, Instytutu Żywności i Żywienia i Instytutu Matki i Dziecka w sprawie norm 
wyżywienia i żywienia, jakie obowiązują w zamkniętych zakładach żywienia zbiorowego oraz jakości zdrowotnej żywności w odniesieniu do dzieci i dorosłych.

2. Zamawiający wymaga od Wykonawcy świadczenia usług w:
Zespole Opieki Zdrowotnej Szpital Powiatowy 12-100 Szczytno ul. M. C. Skłodowskiej 12.

3. Od wykonawcy wymagać się będzie świadczenia ww. zamówienia zgodnie z: 
· rozporządzeniem ministra zdrowia z dnia 18 grudnia 2002r. w sprawie badań lekarskich do celów sanitarno – epidemiologicznych (Dz. U. nr 234, poz. 1975)

· ustawą z dnia 11 maja 2001r. o warunkach zdrowotnych żywności i żywienia (Dz. U. nr 63, poz. 634 z późn. zm.)

· ustawą z dnia 6 września 2001r. o materiałach i wyrobach przeznaczonych do kontaktu z żywnością (Dz. U. nr 128, poz. 1408 z późn. zm.)

· rozporządzeniem ministra zdrowia z dnia 18 grudnia 2002r. w sprawie warunków sanitarnych i higienicznych w obrocie środkami spożywczymi sprzedawanymi luzem, łatwo psującymi się dietetycznymi środkami spożywczymi, sypkimi i nieopakowanymi środkami spożywczymi oraz materiałami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z tymi środkami spożywczymi (Dz. U. nr 234, poz. 1976)

· rozporządzeniem ministra zdrowia z dnia 19 grudnia 2002 r. w sprawie wymagań sanitarnych dotyczących środków transportu żywności, substancji pomagających w przetwarzaniu, dozwolonych substancji dodatkowych i innych składników żywności (Dz. U. nr 21, poz. 179)

· rozporządzeniem ministra zdrowia z dnia 19 grudnia 2002r. w sprawie wymagań higieniczno – sanitarnych zakładów i wymagań dotyczących higieny w procesie produkcji i w obrocie artykułami oraz materiałami i wyrobami przeznaczonymi do kontaktu z tymi artykułami (Dz. U. nr 234, poz. 1979)

· rozporządzeniem ministra zdrowia z dnia 18 grudnia 2002r. w sprawie kwalifikacji w zakresie przestrzegania zasad higieny w procesie produkcji lub w obrocie żywnością (Dz. U. nr 27, poz. 233)

· rozporządzeniem ministra zdrowia z dnia 19 grudnia 2002 r. w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego (Dz. U. nr 27, poz. 238)

4. W przypadku zmiany obowiązujących przepisów żywienia w zakładach opieki zdrowotnej – dostosowania produkcji posiłków bez dodatkowych opłat ze strony zamawiającego.

5. Ponoszenie pełnej odpowiedzialności prawnej i finansowej za realizację dostaw wobec Zamawiającego oraz organów kontroli (właściwej stacji sanitarno – epidemiologicznej, PIP itp.).

6. Przygotowanie posiłków będzie miało miejsce poza terenem Szpitala. Odległość od miejsca gdzie będą przygotowane posiłki do miejsca odbioru posiłków nie jest większa niż 60 km.
7. Wykonawca posiada specjalistyczne kuchnie będące w stanie przygotować posiłki  
 całodzienne.  Zamawiający wymaga świadczenia usług na nowoczesnych urządzeniach, z należytą starannością, 
i zatrudniając wykwalifikowany personel.

8. Wykonawca świadczący usługę ponosi pełną odpowiedzialność cywilną i finansową za jakość przygotowanych 
i dostarczanych posiłków oraz za skutki wynikające z zaniedbań przy przygotowaniu, transporcie i wydawaniu posiłków mogących mieć wpływ na zdrowie żywionych pacjentów.

9. W zakres przedmiotu zamówienia wchodzi dostarczanie całodziennego wyżywienia pacjentów (posiłki dla dorosłych, posiłki dla dzieci)
10. Dostarczane posiłki muszą odpowiadać zaleceniom lekarskim i być przygotowane według nomenklatury diet Szpitala, 
11. Kaloryczność oraz zawartość odżywcza posiłków winna odpowiadać stosownym normom dla poszczególnych rodzajów diet ( zał. Nr 5).
12. Podstawową zasadą są 3 posiłki dziennie dla pacjenta dorosłego (śniadanie, obiad, kolacja), 5 posiłków  dla  dzieci (śniadanie,  II śniadanie,  obiad,  podwieczorek, kolacja) oraz 5 posiłków dla pacjentów na dietach indywidualnych (np. cukrzyca insulino-zależna).
13. Do obowiązków Wykonawcy należy zaopatrzenie oddziałów szpitalnych w napoje do posiłków, a w oddziałach dziecięcych napoje na porę nocną i między posiłkami zgodnie z zapotrzebowaniem.

14. W trakcie realizacji usługi Wykonawca zobowiązany będzie do przygotowania i przedstawienia do akceptacji upoważnionym przez Zamawiającego osobom, z wyprzedzeniem czasowym 7 dni roboczych, dekadowego jadłospisu posiłków z uwzględnieniem racji pokarmowych, wartości odżywczych dla poszczególnych diet, 
w oparciu o odpowiednie przepisy dotyczące całodziennego żywienia określonych grup pacjentów.
15. Przygotowanie w okresie świąt Bożego Narodzenia i Wielkanocy oraz innych świąt (np. Dzień Dziecka) posiłków 
o charakterze świątecznym, z uwzględnieniem tradycyjnych potraw.
16. Uwzględnienie w jadłospisie potraw i produktów sezonowych
17. Określenie ilości i asortymentu posiłków na dany dzień, na poszczególne oddziały szpitalne, przygotowywane będzie  przez  uprawnionego pracownika Zamawiającego z 1 dniowym wyprzedzeniem. W uzasadnionych przypadkach Zamawiający ma prawo dokonać korekty ilości zamówionych posiłków (zarówno in plus jak i in minus), najpóźniej 2 godz. przed posiłkiem (nowi pacjenci na oddziałach, wypisy chorych oraz zalecenia specjalne)  w każdym dniu tygodnia (łącznie z sobotą, niedzielą i świętami).
18. Wykonawca ma obowiązek dostarczania posiłków specjalistycznym transportem samochodowych spełniającym wymogi Państwowej Inspekcji Sanitarnej zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia 2002 r. w sprawie wymagań sanitarnych dotyczących środków transportu żywności, substancji pomagających 
w przetwarzaniu, dozwolonych substancji dodatkowych i innych składników żywności (Dz. U. z dnia 10 lutego 2003 r.)
19. Zamawiający wymaga dostarczenia posiłków przez pracowników dystrybucji Wykonawcy bezpośrednio do łóżka chorego w Szpitalu Powiatowym w Szczytnie ZOZ 12-100 Szczytno ul. M. C. Skłodowskiej 12.
20. Do obowiązków Wykonawcy należy niezwłoczne zbieranie brudnych naczyń po każdym posiłku, ich mycie 
i dezynfekcja zgodnie z obowiązującymi wymogami sanitarno-epidemiologicznymi.

21. Wykonawca ma obowiązek odbierania odpadów pokonsumpcyjnych i ich utylizacji na własny koszt.
22. Od wykonawcy wymagać się będzie dostarczania i wymiany hermetycznie zamykanych pojemników do gromadzenia resztek i odpadów pokonsumpcyjnych w każdym oddziale oraz ich odbiór po każdym posiłku.

23. Wykonawca zobowiązany jest przechowywać przez 48 godz. próbki pokarmowe.

24. Zamówienie obejmuje:

24.1. Szacunkowa, całkowita ilość posiłków (średnia ilość osobodni) w roku:

· 34 000 osobodni w  Zespół Opieki Zdrowotnej 12-100 Szczytno ul. M. C. Skłodowskiej 12 

Podana przez Zamawiającego ilość posiłków będących przedmiotem niniejszego postępowania przetargowego jest wielkością wyliczoną w sposób szacunkowy i w trakcie realizacji przedmiotowej umowy może ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwiększeniu) w zależności od bieżących potrzeb Zamawiającego.

24.2. Przykładowa średnia miesięczna ilości poszczególnych rodzajów diet (zał. Nr 5).

25. Wymagania dotyczące dystrybucji posiłków.

25.1. Posiłki muszą być dostarczone do każdego pacjenta na poszczególnych oddziałach przez kompetentne 
i upoważnione przez Wykonawcę osoby.

25.2. Wykonawca zabezpiecza we własnym zakresie sprzęt do dystrybucji posiłków na oddziały, spełniający wymagania obowiązujące w zakresie higieny żywienia, zapewniające odpowiednią temperaturę oraz dostosowany do wielkości i rodzaju posiłku.

            Wymagana temperatura dostarczanych posiłków:
· zupy: co najmniej +65 st. C,

· II danie: co najmniej +65 st. C,

· Napoje gorące: co najmniej +70 st. C,

· Dania i napoje na zimno: od 10 st. do 20 st. C

25.3. Wykonawca zobowiązany będzie do dostarczenia wraz z posiłkami naczyń i sztućców (odpowiadających wymogom sanitarno-higienicznym) w ilościach wystarczających do obsługi pacjentów.

25.4. Zamawiający nie dopuszcza możliwości podawania posiłków w naczyniach jednorazowego użytku i ze sztućcami jednorazowego użytku. Wyjątek może stanowić konieczność izolacji pacjenta.

25.5. Wykonawca ma obowiązek zorganizowania spedycji posiłków w obrębie szpitala 
w taki sposób, aby odpowiadała ona wymogom sanitarnym:
· wyznaczenie obszaru czystego i brudnego w dzierżawionych pomieszczeniach,
· oznakowanie pojemników do transportu naczyń czystych i brudnych oraz odpadów pokonsumpcyjnych.
· wyposażenia pracowników dystrybucji w odzież ochronną zgodną z wymogami sanitarno-higienicznymi.

25.6. Wykonawca zobowiązuje się do utrzymania płynności wydawania posiłków w przypadku jakichkolwiek awarii. W tym celu zobowiązany jest posiadać tzw. kuchnię awaryjną w odległości nie większej niż 80 km od 
siedziby Zamawiającego.

25.7. Wykonawca  musi  prowadzić  ewidencję  wydawanych  posiłków  i  dodatków  lekarskich z podziałem na oddziały.

26. Prawa Zamawiającego:

         26.1. Wizytacja miejsc przygotowania posiłków przed przedstawicieli komisji przetargowej przed rozstrzygnięciem postępowania przetargowego (zał. Nr 4).

26.2. Systematyczny nadzór nad jakością, ilością i przestrzeganiem norm kalorycznych dla poszczególnych grup pacjentów sprawować będą wyznaczeni pracownicy Zamawiającego, poprzez wyrywkowe kontrole dostarczanych posiłków. Zakwestionowane posiłki będą podlegać zwrotowi i wymianie na koszt Wykonawcy.

26.3. Zamawiający zastrzega sobie prawo przeprowadzenia przez własne uprawnione osoby:
· wizytacji miejsc przygotowania i pakowania posiłków u Wykonawcy,
· kontroli epidemiologicznej na każdym etapie realizacji usługi,
· kontroli temperatury dostarczanych posiłków,
· kontroli sposobu transportowania posiłków na oddziały szpitalne,
· oceny wyposażenia personelu dystrybucji w odzież ochronną,
· oceny przestrzegania przez personel dystrybucji zasad higieny wydawania posiłków,
· oceny współpracy personelu dystrybucji z pacjentami i personelem oddziałów.
26.4. W przypadku nieprawidłowości kosztami badań epidemiologicznych oraz ponownego wykonania usługi 
każdorazowo obciążany będzie Wykonawca.
27. Zamawiający udostępni Oferentowi pomieszczenia niezbędne do realizacji niniejszego zamówienia. Wydzierżawienie pomieszczeń nastąpi oddzielną umową wg załączonego projektu. Czynsz za wynajęte pomieszczenia zostanie naliczony wg stawki  minimum 7,00 zł /m2  (netto),  natomiast opłata za media zostanie naliczona wg aktualnych stawek, które na dzień zatwierdzenia SIWZ wynoszą netto:  
zimna woda             


                         - 2,120 zł/m3

centralne ogrzewanie                                                           -  9,0  zł./m2
odprowadzenie ścieków 



           - 3,870 zł/m3
energia elektryczna  



           - 0,66 zł/kWh.

podgrzanie wody ciepłej 


           - 20,00 zł/ m3 

dzierżawa sprzętu                                                                 - 1000 zł netto
Odpady komunalne pozyskane z prowadzonej działalności w wydzierżawionych pomieszczeniach oferent zagospodaruje we własnym zakresie. 
Zamawiający wymaga od wykonawcy kompletnego wyposażenia pomieszczeń rozdzielni kuchennej przeznaczonej do realizacji niniejszego wyposażenia. Wykonawca wyposaży pomieszczenia w terminie nie dłuższym niż 21 dni od daty rozpoczęcia świadczenia usługi, oraz uzyska pozytywną decyzję zatwierdzającą przez Państwowy Powiatowy Inspektorat Sanitarny.
§ 2. Termin usługi i wykonania umowy.
Usługi będą realizowane sukcesywnie w ciągu 12 miesięcy od dnia wejścia w życie umowy zgodnie z  potrzebami 
Zamawiającego zgłaszanymi Wykonawcy.

§ 3. Dzielenie zamówienia, oferty wariantowe, równoważne i zamówienia uzupełniające.

1. Zamawiający nie wyraża zgody na składanie ofert częściowych.
2. Zamawiający nie przewiduje zastosowanie aukcji elektronicznej oraz prowadzenie zamówień uzupełniających.
3. Zamawiający nie dopuszcza składania ofert wariantowych.

4. Zamawiający nie przewiduje zastosowania DSZ ani umowy ramowej. 
5. Zamawiający udostępni oferty do wglądu po terminie otwarcia ofert po wcześniejszym umówieniu się z Zamawiającym.
6. Zamawiający dopuszcza udział podwykonawców przy realizacji przedmiotowego zamówienia wyłącznie w zakresie transportu posiłków z miejsca ich wytwarzania do siedziby zamawiającego. Zamawiający żąda wskazania nazw i adresów podwykonawców. 
W przypadku braku takiego wskazania Zamawiający uzna, że Wykonawca zrealizuje przedmiotowe zamówienie samodzielnie.

Rozdział II

Informacje o zamawiającym

§ 4. Zamawiający

1. Zamawiającym jest:

Zespół Opieki Zdrowotnej 

ul. M.C. Skłodowskiej 12   

12-100 Szczytno

tel. (0-89) 623 21 41 fax. (0-89) 623 21 36

NIP: 745-15-93-187  REGON: 519483005

www.szpital.szczytno.pl  ; e-mail: zozszczytno@op.pl
2. Wszelkie pisma w sprawie przetargu Wykonawca adresuje:

Zespół Opieki Zdrowotnej 

ul. M.C. Skłodowskiej 12

12-100 Szczytno

3. Zamawiający wymaga, aby wszelkie pisma związane z przetargiem, w tym ewentualne zapytania lub odwołania, były kierowane pocztą elektroniczną na adres e-mail: zozszczytno@op.pl  i opatrzone numerem sprawy: ZOZ-4/2017
§ 5. Opis sposobu udzielania wyjaśnień dotyczących specyfikacji istotnych warunków zamówienia

1. Zamawiający nie przewiduje zebrań Wykonawców.

2. Zainteresowani złożeniem oferty mogą składać Zamawiającemu zapytania na piśmie. pod warunkiem, że wniosek o wyjaśnienie  treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia wpłynął do Zamawiającego nie później niż do końca dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert. Zamawiający obowiązany jest udzielić niezwłocznie wyjaśnień wysyłając je, bez podawania źródła zapytania, do wszystkich podmiotów, które otrzymały specyfikację istotnych warunków zamówienia. (art.38 ust.1 uPzp).

3. Jeżeli zapytanie wpłynie do zamawiającego po terminie określonym w pkt 2, Zamawiający nie będzie miał obowiązku udzielania wyjaśnień w trybie art.38 ust.1a uPzp.

§ 6. Sposób porozumiewania się z pracownikami zamawiającego, uprawnionymi do bezpośredniego kontaktowania się z wykonawcami

1. Upoważnionym do bezpośredniego kontaktowania się i do udzielania wyjaśnień jest: 
W SPRAWACH MERYTORYCZNYCH  i FORMALNYCH - Bohdan Diaków – specjalista ds. zam.publ. tel.  (89) 623 21 41
2. Zamawiający ma obowiązek udzielania odpowiedzi na pisemne pytania z zastrzeżeniem postanowień § 5 ust.3 SIWZ. Odpowiedzi zostaną udzielone nie później niż 2 dni przed terminem składania ofert.
Rozdział III

Tryb postępowania

§ 7. Informacje o trybie postępowania i stosowaniu przepisów

1. Postępowanie  o  udzielenie  zamówienia  publicznego  prowadzone  jest  na  zasadach  określonych w art. 138o ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. –  Prawo zamówień publicznych (tekst jedn. Dz. U. z 2015r. poz. 2164 z późn. zm.). W przypadkach nie uregulowanych w niniejszej SIWZ zastosowanie będą miały przepisy art. 138o cyt. wyżej ustawy oraz przepisy kodeksu cywilnego.
2.  Specyfikacja istotnych warunków zamówienia stanowi, wraz z załącznikami, kompletny dokument, który obowiązuje Wykonawcę i Zamawiającego podczas całego prowadzenia postępowania przetargu nieograniczonego.

§ 8. Data wszczęcia postępowania

Postępowanie zostaje wszczęte z chwilą zamieszczenia w BZP oraz  na stronie internetowej Zamawiającego –  www.szpital.szczytno.pl
§ 9. Uprawnienie do zadawania pytań zamawiającemu

Zainteresowany podmiot może wskazać, w trybie zapytania (art.38 ust.1uPzp), te postanowienia w projekcie umowy (a także w SIWZ i wszystkich załącznikach), co do których ma wątpliwości lub z którymi nie może się zgodzić. W razie przemilczenia zastrzeżeń może okazać się, że nie będzie można zmienić postanowień umowy po terminie składania ofert i umowa nie będzie mogła być zawarta ze względu na odmowę jej podpisania przez wybranego Wykonawcę.

§ 10. Pouczenie o środkach odwoławczych przysługujących wykonawcy w toku postępowania w sprawie udzielenia zamówienia
1. Środki ochrony prawnej przysługują Wykonawcy, a także innemu podmiotowi, jeżeli ma lub miał interes w

uzyskaniu zamówienia oraz poniósł lub może ponieść szkodę w wyniku naruszenia przez Zamawiającego przepisów uPzp.

2. Wykonawcy przysługuje w ramach środków  ochrony prawnej odwołanie do KIO oraz skarga do sądu.

Odwołanie przysługuje wyłącznie od niezgodnej z przepisami ustawy czynności Zamawiającego podjętej w postępowaniu o udzielenie zamówienia lub zaniechania czynności, do której Zamawiający jest zobowiązany na podstawie ustawy..
3.    Odwołanie powinno wskazywać czynność lub zaniechanie czynności Zamawiającego, której zarzuca się niezgodność z przepisami ustawy, zawierać zwięzłe przedstawienie zarzutów, określać żądanie oraz wskazywać okoliczności faktyczne i prawne uzasadniające wniesienie odwołania.

4. Szczegółowe informacje dotyczące stosowania środków ochrony prawnej zawarte są w Dziale VI art. 179-198g uPzp.
Rozdział IV

Oferta

§ 11. Opis sposobu przygotowania oferty

1. Oferta musi być sporządzona w języku polskim z zachowaniem formy pisemnej pod rygorem nieważności.

2. Ofertę należy sporządzić na lub w oparciu o załącznik Nr 1 do SIWZ

3. Każdy wykonawca ma prawo złożyć tylko jedną ofertę. Złożenie przez jednego wykonawcę więcej niż jednej oferty lub oferty zawierającej alternatywy powoduje odrzucenie wszystkich ofert złożonych przez danego wykonawcę.

4. Oferta wraz z załącznikami musi być podpisana przez osobę uprawnioną do reprezentowania wykonawcy.

5. Poprawki w ofercie, w szczególności przerobienie, przekreślenie, przesłonięcie korektorem, etc, muszą być sygnowane podpisem osoby podpisującej ofertę.

6. Wszystkie dokumenty tworzące ofertę winny być złączone w sposób uniemożliwiający zagubienie którejkolwiek kartki – zaleca się również numerację zapisanych stron. 

7. Oferta wraz ze wszystkimi załącznikami powinna być złożona w zamkniętym opakowaniu/ kopercie. Opakowanie winno być oznaczone: nazwą (firmą) i adresem Wykonawcy,  oraz napisem „Oferta na wykonanie usługi żywienia pacjentów - nie otwierać przed terminem otwarcia”.

8. Dokumenty sporządzone w języku obcym, są składane wraz z tłumaczeniem na język polski, poświadczone przez Wykonawcę.

9. Zaleca się aby przy sporządzaniu oferty, skorzystać ze wzorów przygotowanych przez Zamawiającego i stanowiących załączniki do SIWZ. Wykonawca może przedstawić ofertę na swoich formularzach z zastrzeżeniem, że muszą one zawierać wszystkie  informacje określone przez Zamawiającego w przygotowanych wzorach.
10. Wszystkie wymagane przez Zamawiającego dokumenty muszą być aktualne na dzień ich złożenia.
11. Zamawiający żąda wskazania przez Wykonawcę części zamówienia, których wykonanie powierzy podwykonawcom i podania przez Wykonawcę firm podwykonawczych. Brak powyższej informacji w formularzu oferty oznaczać będzie, że Wykonawca nie będzie korzystał z podwykonawstwa przy realizacji zamówienia.
12. Zamawiający informuje, iż zgodnie z art. 8 w zw. z art. 96 ust. 3 ustawy, oferty składane w postępowaniu o zamówienie publiczne są jawne i podlegają udostępnieniu od chwili ich otwarcia, z wyjątkiem informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2003 r. Nr 153, poz. 1503 z późn. zm.), jeśli Wykonawca w terminie składania ofert zastrzegł, że nie mogą one być udostępniane i jednocześnie wykazał, iż zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa.

13. Zamawiający zaleca, aby informacje zastrzeżone, jako tajemnica przedsiębiorstwa były przez Wykonawcę złożone w oddzielnej wewnętrznej kopercie z oznakowaniem „tajemnica przedsiębiorstwa”, lub spięte (zszyte) oddzielnie od pozostałych, jawnych elementów oferty. Brak jednoznacznego wskazania, które informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa oznaczać będzie, że wszelkie oświadczenia i zaświadczenia składane w trakcie niniejszego postępowania są jawne bez zastrzeżeń.
14. Wykonawca może wprowadzić zmiany, poprawki, modyfikacje i uzupełnienia do złożonej oferty pod warunkiem, że Zamawiający otrzyma pisemne zawiadomienie o wprowadzeniu zmian przed terminem składania ofert. 
15. Wykonawca ma prawo przed upływem terminu składania ofert wycofać się z postępowania poprzez złożenie pisemnego powiadomienia.
16. Informacja o dokumentach/ oświadczeniach, składających się na ofertę:

a) Wypełniony i podpisany formularz oferty – wg wzoru Załącznik nr 1 SIWZ;

b) Pełnomocnictwo do reprezentowania Wykonawcy, o ile ofertę składa pełnomocnik.

c) Dokumenty określone w §12 pkt 1 ust. 1-4;
d) Dokumenty określone w §12 pkt 2 ust. 1-5;
§ 12. Informacja o dokumentach, jakie mają obowiązek dostarczyć wykonawcy, aby spełnić wymagane warunki

1.      W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia Wykonawcy, w okolicznościach o których mowa w art 24 ust l ustawy, Zamawiający żąda następujących dokumentów:
1.1. Oświadczenia (JEDZ), że na dzień składania ofert Wykonawca nie podlega wykluczeniu   z postępowania i spełnia warunki udziału w postępowaniu. Informacje zawarte w oświadczeniu będą stanowić wstępne potwierdzenie, że Wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz spełnia warunki udziału w postępowaniu, wg wzoru załącznik Nr  4 SIWZ  (JEDZ - złożyć wraz z ofertą)
Uwaga: dokumenty wymienione w podpunktach od 1.2 do 1.4  składane są  na wezwanie Zamawiającego zgodnie z art. 26 ust. 1 ustawy.

1.2. Informacji z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art 24 ust. l pkt 13,14 i 21 ustawy, wystawionej nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert; 

1.3.  Zaświadczenie właściwego naczelnika urzędu skarbowego  potwierdzającego, że Wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków, wystawionego nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert, lub innego dokumentu potwierdzającego, że Wykonawca zawarł porozumienie z właściwym organem podatkowym w sprawie spłat tych należności wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami, w szczególności uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu;
1.4. Zaświadczenia właściwej terenowej jednostki organizacyjnej Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego albo innego dokumentu potwierdzającego, że Wykonawca nie zalega z opłaceniem składek na ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne, wystawionego nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert albo wniosków o dopuszczenie do udziału w postępowaniu, lub innego dokumentu potwierdzającego, że Wykonawca zawarł porozumienie z właściwym organem w sprawie spłat tych należności wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami, w szczególności uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu;
2. Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczpospolitej Polskiej, zamiast dokumentów o których mowa w Rozdz. VI pkt 1.2-1.4 SIWZ; 

1. pkt 1.2 - składa informację z odpowiedniego rejestru albo, w przypadku braku takiego rejestru, inny równoważny dokument wydany przez właściwy organ sądowy lub administracyjny kraju, w którym Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania lub miejsce zamieszkania ma osoba, której dotyczy informacja albo dokument, w zakresie określonym w art. 24 ust. l pkt 13,14 i 21 ustawy, że:
2. pkt 1.3 -1.4- składa dokument lub dokumenty wystawione w kraju, w którym   Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzające odpowiednio, że:
    a)  nie zalega z opłacaniem podatków, opłat, składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne albo, że zawarł porozumienie z właściwym organem w sprawie spłat tych należności wraz z ewentualnymi odsetkami lub grzywnami, w szczególności uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu; 

  b)  nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości.
3. Dokumenty, o których mowa w pkt 3.1 i pkt 3.2 lit. b, powinny być wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert. Dokument, o którym mowa w pkt 3.2 lit. a, powinien być wystawiony nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem tego terminu. 

4. Jeżeli w kraju, w którym Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania ma osoba, której dokument dotyczy, nie wydaje się dokumentów, o których mowa w pkt 3.1-3.2, zastępuje je dokumentem zawierającym oświadczenie Wykonawcy, ze wskazaniem osoby albo osób uprawnionych do reprezentacji, lub oświadczenie osoby, której dokument miał dotyczyć, złożone przed notariuszem lub przed organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego właściwym ze względu na siedzibę lub miejsce zamieszkania Wykonawcy lub miejsce zamieszkania tej osoby. Przepis pkt 3.3. stosuje się.
5. Wykonawca mający siedzibę na terytorium Rzeczpospolitej Polskiej, w odniesieniu do osoby mającej miejsce poza terytorium Rzeczpospolitej Polskiej, której dotyczy dokument wskazany w rozdz. VI pkt 1.2 SIWZ, składa dokument, o którym mowa w pkt.3.1, w zakresie określonym w art. 24 ust. l pkt 14 i 21 ustawy. Jeżeli w kraju, w którym miejsce zamieszkania ma osoba, której dokument miał dotyczyć, nie wydaje się takich dokumentów, zastępuje się go dokumentem zawierającym oświadczenie tej osoby złożonym przed notariuszem lub przed organem sądowym, administracyjnym albo organem samorządu zawodowego lub gospodarczego właściwym ze względu na miejsce zamieszkania tej osoby. Przepis pkt 3.3. stosuje się.
6. Wykonawcy mogą wspólnie ubiegać się o udzielenie zamówienia.

6.1. Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia są obowiązani ustanowić pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu albo do reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy na zasadach określonych w art. 23 ustawy oraz załączyć do oferty stosowne pełnomocnictwo.

6.2.  Pełnomocnictwo powinno określać zakres umocowania i być podpisane przez osoby uprawnione do reprezentowania wykonawców udzielających pełnomocnictwa.

6.3. Pełnomocnictwo powinno być złożone w oryginale lub w innej formie poświadczonej przez notariusza.

6.4. W przypadku wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia kopie dokumentów dotyczących wykonawcy są poświadczane za zgodność z oryginałem przez wykonawcę.

6.5. Każdy z wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia jest obowiązany wykazać brak podstaw do wykluczenia z postępowania.

2.  W celu wykazania spełnienia przez Wykonawcę warunków o których mowa w art. 22 ust. 1 ustawy Pzp, Wykonawca przedkłada;
1. Oświadczenie dotyczące spełnienia warunków udziału w postępowaniu,
2. Wykaz wykonanych lub wykonywanych usług w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, wraz z podaniem ich wartości, przedmiotu zamówienia, dat wykonania i podmiotów, na rzecz których usługi  zostały  wykonane  (zgodnie  z  załącznikiem  nr  4),  potwierdzający,  że  Wykonawca  w okresie 3 lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy  –  w  tym  okresie,  należycie  wykonał/wykonuje  min.  3  usługi  w  zakresie  żywienia pacjentów  i  dystrybucji  posiłków  w  podmiotach  leczniczych,  które  wykonują  działalność leczniczą w rodzaju stacjonarne i całodobowe świadczenia zdrowotne  –  świadczone przez okres nie krótszy niż 12  miesięcy i wartości rocznej nie mniejszej niż 300 000 zł brutto dla jednego podmiotu  (w  przypadku  zamówienia  rozliczanego  w walutach innych  niż  polski  złoty,  wartość należy  przeliczyć  na  PLN  wg  średniego  kursu  NBP  tej  waluty  z  dnia  publikacji  ogłoszenia  o zamówieniu).  Wykonane/wykonywane  usługi  muszą  obejmować  transport  samochodem dostawczym,  dostępnym  Wykonawcy  w  celu  transportu  posiłków  i  wykonania  zamówienia zgodnie z obowiązującymi przepisami sanitarno – epidemiologicznymi.
3. Aktualną  decyzję  i  zaświadczenie  o  wpisie  do  rejestru  zakładów  podlegających urzędowej  kontroli  organu   właściwego  miejscowo  (pod  względem  lokalizacji  zakładu przygotowującego  posiłki)  Państwowego  Powiatowego  Inspektora  Sanitarnego potwierdzającą, że  obiekt spełnia wymagania konieczne do zapewnienia higieny w procesie produkcji i w obrocie środkami spożywczymi oraz do zapewnienia właściwej jakości zdrowotnej tych artykułów w zakresie produkcji żywności, dozwolonych substancji dodatkowych lub innych składników żywności oraz materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością lub obrotem  nimi.  Decyzja  Państwowego  Powiatowego  Inspektora  Sanitarnego   winna  zawierać zezwolenie na prowadzenie żywienia zbiorowego i realizację usługi w systemie cateringowym,  
4. Aktualną  decyzję  właściwego  Państwowego  Powiatowego  Inspektora  Sanitarnego właściwego ze względu na siedzibę Wykonawcy zatwierdzająca środek transportu służący do wykonywania  zamówienia  jako  spełniający  odpowiednie  wymagania  sanitarne   do  celów przewozu środków spożywczych (posiłków) – wykonawca przedstawi stosowne decyzje dla co najmniej 3 środków transportu;

5. Certyfikat  potwierdzający  wdrożenie  systemu  HACCP  (analiza  zagrożeń  i  krytyczne punkty kontroli) dla kuchni z której będzie realizowana usługa,
4.  Wykaz oświadczeń i dokumentów, które wykonawca przekazuje zamawiającemu w terminie 3 dni od dnia zamieszczenia na stronie internetowej informacji z otwarcia ofert, o której mowa w art. 86 ust. 3 ustawy: 

       1. Oświadczenie o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. l pkt 23 ustawy 
§ 13. Opis sposobu obliczenia ceny oferty

1. Wykonawca zamieszcza w ofercie wartość netto, podatek VAT i kwotę brutto. Wartość musi być wyrażona w złotych polskich. Wartość brutto będzie brana pod uwagę przez komisję przetargową w trakcie wyboru najkorzystniejszej oferty.

2. Niewłaściwe zastosowanie stawki podatku VAT traktowane będzie jako błąd w obliczeniu ceny na podstawie przepisu art. 89 ust. 1 pkt 6 ustawy Pzp.
3. Wszystkie ceny określone przez Wykonawcę zostaną ustalone na okres ważności umowy i nie będą podlegały zmianom z zastrzeżeniem zapisu §27 SIWZ
§ 14. Opis kryteriów, ich znaczenie i sposobów dokonywania oceny ofert

1. Zamawiający wyznaczył następujące kryteria oceny ofert i ich znaczenie:

	Lp.
	Kryterium
	Znaczenie w %

	1
	Cena brutto oferty
	60 %

	2
	Dysponowanie kuchnią posiadającą tzw. kuchnią mleczną na wypadek awarii zaplecza kuchni mlecznej w siedzibie Zamawiającego 
	20%

	3
	Termin płatności
	20%

	RAZEM
	100


2. Punkty będą przyznawane według następujących zasad: 

KRYTERIUM  1 - cena całkowita podana w ofercie (brutto z podatkiem VAT) 

      
 cena oferowana minimalna brutto

Cena = -----------------------------------------------    x 100 x 60 %
 cena badanej oferty brutto

Obliczenie ilości przyznanych punktów w kryterium termin płatności nastąpi na podstawie poniższego wzoru:

KRYTERIUM 2 – dysponowanie kuchnią posiadającą tzw. kuchnią mleczną na wypadek awarii zaplecza kuchni mlecznej w siedzibie Zamawiającego
Do 60 km od siedziby Zamawiającego – 20 pkt
Powyżej 60 km od siedziby Zamawiającego – 0 pkt
KRYTERIUM 3 – Termin płatności
14- 30 dni – 0 pkt
31-60 dni – 20 pkt
Celem potwierdzenia prawdziwości złożonego oświadczenia w załączniku nr 1 do siwz wykonawca przedstawi:
- Aktualną  decyzję  Państwowego  Powiatowego  Inspektora  Sanitarnego potwierdzającą, że  obiekt spełnia wymagania konieczne do zapewnienia higieny w procesie produkcji i w obrocie środkami spożywczymi oraz do zapewnienia właściwej jakości zdrowotnej tych artykułów w zakresie produkcji żywności, dozwolonych substancji dodatkowych lub innych składników żywności oraz materiałów i wyrobów przeznaczonych do kontaktu z żywnością lub obrotem  nimi.  Decyzja  Państwowego  Powiatowego  Inspektora  Sanitarnego   winna  zawierać zezwolenie na prowadzenie kuchni mlecznej i realizację usługi w systemie cateringowym,  
- Certyfikat  potwierdzający  wdrożenie  systemu  HACCP  (analiza  zagrożeń  i  krytyczne punkty kontroli) dla kuchni mlecznej 

Ocena ogólna danej oferty – jest sumą ocen poszczególnych kryteriów dokonanych zgodnie z powyższymi założeniami.

3. W przypadku składania ofert przez Wykonawcę posiadającego siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczpospolitej Polskiej obowiązują następujące zasady określania ceny oferty:

a) w przypadku nie doliczenia podatku VAT do ceny oferty - Zamawiający doliczy do ceny oferty wskazanej w arkuszu asortymentowo – cenowym kwotę należnego, obciążającego Zamawiającego z tytułu realizacji umowy podatku VAT. Tak obliczona cena będzie podstawą do przyznania punktów w ramach kryterium „Cena”

b) w przypadku doliczenia podatku VAT do ceny oferty – Zamawiający do przyznania punktów w ramach kryterium „Cena” przyjmie cenę oferty w wartości brutto (z podatkiem VAT). Późniejsza realizacja umowy będzie skutkowała tym, że Wykonawca będzie wystawiał fakturę VAT na kwotę netto (bez podatku VAT), a Zamawiający sam odprowadzi podatek VAT do właściwego Urzędu Skarbowego.

4. Cena określona w ofercie musi być skalkulowana w sposób jednoznaczny, bez podziału na wartości zależne od wielkości zamówienia, zawierająca koszty:

· cena przedmiotu zamówienia

· ubezpieczenia i transportu przedmiotu dostawy do miejsca wykonywania dostawy,

· opłat pośrednich,

· należności celnych (cło, podatek graniczny),

· podatku VAT i akcyzy

5. Cena oferty musi być podana w złotych polskich netto i brutto oraz zawierać wszystkie koszty związane z

 realizacją zamówienia oraz ewentualne rabaty .

§ 15. Tryb wprowadzania zmian w specyfikacji istotnych warunków zamówienia

1. W szczególnie uzasadnionych przypadkach zamawiający może w każdym czasie, przed upływem terminu do składania ofert, zmodyfikować treść dokumentów zawierających specyfikację istotnych warunków zamówienia. 

2. W przypadku, gdy dokonana zostanie istotna modyfikacja treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia zamawiający przedłuży termin składania ofert oraz poinformuje o tym fakcie wszystkich wykonawców i zamieści tę informację na swojej stronie www. 

§ 16. Opakowanie i oznakowanie ofert


Oferta musi być złożona zamawiającemu w zaklejonym, nienaruszonym opakowaniu z napisem zawierającym tytuł postępowania: „Oferta na usługi żywienia pacjentów Zespołu Opieki Zdrowotnej w Szczytnie”– nie otwierać w Sekretariacie przed 27. 10.2017r. do godz. 12:15” oraz nazwę i dokładny adres wraz z numerami telefonów wykonawcy.

§ 17. Oferty zamienne oraz wycofanie ofert

1. Wykonawca może przed terminem składania ofert wprowadzić do złożonej oferty zmiany, poprawki, modyfikacje i uzupełnienia. Zmiany, poprawki, modyfikacje i uzupełnienia do złożonych ofert muszą zostać złożone w opakowaniu, jak o tym stanowi § 16, dodatkowo oznaczonym słowem „ZMIANA”.

2. Wykonawca może przed terminem składania ofert wycofać złożoną ofertę składając odpowiednie oświadczenie w opakowaniu, jak o tym stanowi § 16, dodatkowo oznaczonym napisem „WYCOFANIE”.

§ 18. Sposób postępowania z ofertami złożonymi po terminie

Ofertę złożoną po terminie składania ofert zwraca się bez otwierania po upływie terminu przewidzianego na wniesienie odwołania, bez względu na przyczyny opóźnienia.

§ 19. Termin związania ofertą

1. Wykonawca będzie związany ofertą przez  30 dni od terminu składania ofert (art. 85 ust.1 pkt 3 Pzp).

2. W uzasadnionych przypadkach przed upływem terminu związania ofertą Zamawiający może tylko raz zwrócić się do wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o oznaczony przez siebie okres. 
3. Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.

§ 20. Wadium

Nie dotyczy
Rozdział V

Składanie i ocena ofert

§ 21. Wskazanie miejsca i terminu składania ofert

Ofertę należy złożyć w siedzibie zamawiającego, ul. M.C. Skłodowskiej 12 w Sekretariacie ZOZ Szczytno do godziny 12:00  do dnia 27.10. 2017r., pod rygorem nie rozpatrzenia oferty wniesionej po tym terminie, bez względu na przyczyny opóźnienia (art. 84 ust.2 uPzp ).

§ 22. Wskazanie miejsca i terminu otwarcia ofert

   Oferty zostaną otwarte w gabinecie Z-cy Dyrektora ZOZ Szczytno o godzinie 12:15 w dniu  27.10.2017r.
§ 23. Informacje o trybie otwarcia

1. Otwarcie ofert jest jawne.

2. Bezpośrednio przed otwarciem ofert Zamawiający podaje kwotę, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia. 

3. Podczas otwarcia ofert podaje się nazwy (firmy) oraz adresy Wykonawców, a także informacje dotyczące ceny, terminu wykonania zamówienia, okres ważności asortymentu i warunków płatności zawartych w ofertach.

4. Informacje, o których mowa w ust. 2 i 3, przekazuje się niezwłocznie Wykonawcom, którzy nie byli obecni przy otwarciu ofert, na ich wniosek. 

§ 24. Sposób poprawiania błędów w ofertach

1. W toku badania i oceny ofert Zamawiający może żądać od Wykonawców wyjaśnień dotyczących treści złożonych ofert. Niedopuszczalne jest prowadzenie między Zamawiającym a Wykonawcą negocjacji dotyczących złożonej oferty oraz, z zastrzeżeniem ust. 2, dokonywanie jakiejkolwiek zmiany w jej treści. 

2. Zamawiający poprawia w tekście oferty oczywiste omyłki pisarskie oraz omyłki rachunkowe w obliczeniu ceny, niezwłocznie zawia​damiając o tym wszystkich Wykonawców, którzy złożyli oferty.

§ 25. Ogłoszenie wyników postępowania

1.    Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiający zawiadomi wykonawców, którzy złożyli oferty, o:

1) wyborze najkorzystniejszej oferty, podając nazwę (firmę) i adres wykonawcy, którego ofertę wybrano i uzasadnienie    

    jej wyboru,

2) wykonawcach, których oferty zostały odrzucone, podając uzasadnienie faktyczne i prawne,

3) wykonawcach, którzy zostali wykluczeni z postępowania o udzielenie zamówienia, podając uzasadnienie faktyczne i   

    prawne.

2.    Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty zamawiający zamieści informacje, o których mowa w pkt 1, również 

       na stronie internetowej oraz w miejscu publicznie dostępnym w swojej siedzibie.

Rozdział VI

Umowa

§ 26. Dopuszczalne zmiany postanowień umowy oraz określenie warunków zmian
Zamawiający przewiduje możliwość zmiany umowy w stosunku do treści oferty na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy, jeżeli konieczność wprowadzenia takich zmian wynika z okoliczności, których nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy lub zmiany te są korzystne dla Zamawiającego, a także dotyczą: 

a) zmiany świadczenia Wykonawcy na świadczenie lepszej jakości przy zachowaniu tożsamości towaru;

b) wydłużenia terminu obowiązywania umowy z powodu okoliczności niezależnych od Wykonawcy;

c) zmiany danych Wykonawcy (np. zmiana siedziby, adresu, nazwy);

d) zmian organizacyjnych Zamawiającego powodujących, że wykonanie zamówienia lub jego części staje się bezprzedmiotowe;

e) zmian sposobu wykonywania zadań lub zasad funkcjonowania Zamawiającego powodujących, że wykonanie zamówienia lub jego części staje się bezprzedmiotowe lub zaistniała konieczność modyfikacji przedmiotu zamówienia;

f) omyłek pisarskich lub błędów rachunkowych;

g) mających na celu wyjaśnienie wątpliwości treści umowy, jeśli będzie ona budziła wątpliwości interpretacyjne między stronami;

h) zmiany sposobu płatności, jeżeli wymagać tego będzie ochrona interesu Zamawiającego;

i) obniżenia cen;

j) zmiany stawki podatku VAT na towar;

k) innych zmian korzystnych dla Zamawiającego, w tym polegających na zamianie elementów zamówienia na elementy o lepszych lub/i odpowiedniejszych parametrach leczniczych chociażby wiązało się to z koniecznością zmiany terminu lub sposobu wykonania zamówienia.

§ 27. Projekt umowy

Projekt umowy stanowi załącznik Nr 3 do SIWZ.

§ 28. Termin i miejsce zawarcia umowy

1.Wybrany Wykonawca ma obowiązek skontaktować się w terminie 3 dni od momentu powiadomienia go o wybraniu oferty i potwierdzić ostateczną treść umowy, a także uzgodnić inne kwestie konieczne do sprawnego zawarcia umowy.
2.Umowa zostanie zawarta przed upływem terminu związania ofertą w terminie nie krótszym niż  5 dni od dnia wyboru najkorzystniejszej oferty, ale przed upływem terminu związania ofertą, z zastrzeżeniem Art. 94.1a  uPzp.
ZAŁĄCZNIKI DO SIWZ:

1. Formularz ofertowy - zał. nr 1
2. Oświadczenie wykonawcy dotyczące spełnienia warunków udziału w postępowaniu – zał. nr 2
3. Oświadczenie wykonawcy dotyczące przesłanek wykluczenia z postępowania – zał. nr 3

4. Wykaz wykonanych usług – zał. nr 4

5. Wykaz diet i wymagań zamawiającego dotyczących żywienia – zał. nr 5

6. Umowa usługa – zał. nr 6

7. Umowa najmu – zał. nr 7
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Zał. nr 1
w postępowaniu o udzielenie zamówienia w na usługi społeczne o wartości poniżej 750 000 EURO na:

usługę żywienia pacjentów w Zespole Opieki Zdrowotne 12-100 Szczytno ul. M. C. Skłodowskiej 12
	Oznaczenie wykonawcy – nazwa


	NIP

	Adres (ulica, miejscowość, powiat, województwo)


	regon

	Imię i nazwisko osoby prowadzącej sprawę oraz nr telefonu:

Imię i nazwisko: ............................................

nr telefonu: ...................................................


	kapitał zakładowy (jeżeli dotyczy)



	
	Nr faksu służbowego, czynnego całą dobę, za pomocą którego zamawiający będzie przysyłał stosowne dokumenty dotyczące przedmiotowego postępowania:

Nr fax: ..........................................................................

	Kontakt internetowy( strona www., e-mail)


	Numer konta bankowego na, które należy zwrócić wadium (jeżeli było wymagane i zostało wpłacone w pieniądzu):

	E-mail służbowy osoby prowadzącej sprawę:


	


..........................................................................................

                                                                          (podpis osoby upoważnionej do podpisania oferty)
............................................

(pieczęć firmowa oferenta) 


Zamawiający:

Zespół Opieki Zdrowotnej

ul. M. C. Skłodowskiej 12 

12 – 100 Szczytno

O F E R T A

Przystępując do postępowania o udzielenie zamówienia publicznego na usługę żywienia w Zespole Opieki Zdrowotne 12-100 Szczytno ul. M. C. Skłodowskiej 12
1. oferujemy wykonanie zamówienia na następujących warunkach:
Cena:

	Usługa:
	Cena jedn. netto
	Stawka VAT
	Cena jedn. brutto
	Szacunkowa ilość/ 1 rok
	Wartość netto
	Stawka VAT
	Wartość brutto

	Osobodzień
	
	
	
	34 000
	
	
	

	
	
	razem
	
	X
	


Wartość zamówienia brutto w okresie 1 roku  wynosi ...................................................................... zł.

Słownie .............................................................................................................................................. zł.

2.  Termin płatności za wykonywanie przedmiotowych usług wynosi 30 dni od dnia otrzymania faktury.
3. Miejsce przygotowywania posiłków w ramach usługi zlokalizowanej w odległości nie przekraczającej 60 km: …………………………………………………………. (należy podać dokładny adres)
4. Dysponujemy kuchnią / nie dysponujemy kuchnią* (niepotrzebne skreślić) posiadającą tzw. kuchnią mleczną w odległości ……. km od siedziby Zamawiającego.

5. Dysponujemy kuchnią / nie dysponujemy kuchnią* (niepotrzebne skreślić) awaryjną w odległości ……. km od siedziby Zamawiającego.

6. Osobą upoważnioną ze strony Wykonawcy do kontaktów z Zamawiającym i nadzorująca poprawne wykonanie usługi jest:  jest ...................................... tel./fax .................................................,
7. Osobą upoważnioną do podpisania umowy jest : ...................................................
Oświadczamy,  że:

1. Zapoznaliśmy  się  ze  Specyfikacją  Istotnych  Warunków  Zamówienia ( SIWZ )  i  nie  wnosimy  do  niej  zastrzeżeń,  oraz  oświadczamy,  że  uzyskaliśmy  konieczne  informacje  do  przygotowania  oferty.

2. Akceptujemy  w  całości  i  bez  zastrzeżeń  warunki  umowy  oraz  zobowiązujemy  się  w  przypadku  wyboru  naszej  oferty  do  zawarcia  umowy w  takim  kształcie,

3. Uważamy  się  za  związanych  niniejszą  ofertą  na  czas  wskazany  w  SIWZ. 

4. Zapoznaliśmy się z lokalnymi warunkami realizacji oraz zdobyliśmy wszelkie informacje konieczne do właściwego przygotowania niniejszej oferty. 

5. Składamy niniejszą Ofertę w imieniu własnym* / jako Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia*. Ponadto oświadczamy, że będziemy odpowiadać solidarnie za wykonanie niniejszego zamówienia*.
6. Oświadczamy, że usługę zrealizujemy samodzielnie / usługę zrealizujemy przy udziale podwykonawców* 
(niepotrzebne skreślić). W przypadku realizacji usługi z udziałem podwykonawców należy podać nazwę i adres podwykonawcy: ………………………………………………………………………………………………. 
..........................................................................................

(podpis osoby upoważnionej do podpisania oferty)
Zał. nr 2

Zamawiający:

…………………………………………………………………………

(pełna nazwa/firma, adres)

Wykonawca:

…………………………………………………………………………

(pełna nazwa/firma, adres, w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG)

reprezentowany przez:

…………………………………………………………………………

(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do  reprezentacji)

Oświadczenie wykonawcy 

składane na podstawie art. 25a ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. 

 Prawo zamówień publicznych (dalej jako: ustawa Pzp), 

DOTYCZĄCE SPEŁNIANIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU 

Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego
pn. …………………………………………………………….. (nazwa postępowania), prowadzonego przez …………………………………………………….(oznaczenie zamawiającego), oświadczam, co następuje:
INFORMACJA DOTYCZĄCA WYKONAWCY:
Oświadczam, że spełniam warunki udziału w postępowaniu określone przez zamawiającego w      …………..…………………………………………………..………………………………………….. (wskazać dokument i właściwą jednostkę redakcyjną dokumentu, w której określono warunki udziału w postępowaniu).
…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 








…………………………………………

(podpis)

INFORMACJA W ZWIĄZKU Z POLEGANIEM NA ZASOBACH INNYCH PODMIOTÓW: 

Oświadczam, że w celu wykazania spełniania warunków udziału w postępowaniu, określonych przez zamawiającego w………………………………………………………...……….. (wskazać dokument i właściwą jednostkę redakcyjną dokumentu, w której określono warunki udziału w postępowaniu), polegam na zasobach następującego/ych podmiotu/ów: ……………………………………………………………………….

..……………………………………………………………………………………………………………….…………………………………….., w następującym zakresie: …………………………………………

………………………………………………………………………………………………………………… (wskazać podmiot i określić odpowiedni zakres dla wskazanego podmiotu). 
…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 








…………………………………………

(podpis)

OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODANYCH INFORMACJI:

Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne 
i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.

…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 








…………………………………………

(podpis)
Zał. nr 3
Zamawiający:

………………………………………………………………………………
(pełna nazwa/firma, adres)

Wykonawca:

………………………………………………………………………………
(pełna nazwa/firma, adres, w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG)

reprezentowany przez:

………………………………………………………………………………
(imię, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)

Oświadczenie wykonawcy 

składane na podstawie art. 25a ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. 

 Prawo zamówień publicznych (dalej jako: ustawa Pzp), 

DOTYCZĄCE PRZESŁANEK WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA

Na potrzeby postępowania o udzielenie zamówienia publicznego 
pn. ………………………………………………………………….…………. (nazwa postępowania), prowadzonego przez ………………….………. (oznaczenie zamawiającego), oświadczam, co następuje:
OŚWIADCZENIA DOTYCZĄCE WYKONAWCY:

1. Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie 
art. 24 ust 1 pkt 12-23 ustawy Pzp.

2. [UWAGA: zastosować tylko wtedy, gdy zamawiający przewidział wykluczenie wykonawcy z postępowania na podstawie ww. przepisu]
Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie 
art. 24 ust. 5 ustawy Pzp  .
…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 








…………………………………………

(podpis)

Oświadczam, że zachodzą w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postępowania na podstawie art. …………. ustawy Pzp (podać mającą zastosowanie podstawę wykluczenia spośród wymienionych w art. 24 ust. 1 pkt 13-14, 16-20 lub art. 24 ust. 5 ustawy Pzp). Jednocześnie oświadczam, że w związku z ww. okolicznością, na podstawie art. 24 ust. 8 ustawy Pzp podjąłem następujące środki naprawcze: ………………………………………………………………………………………………………………..

…………………………………………………………………………………………..…………………...........………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………
…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r. 








…………………………………………

(podpis)

OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODMIOTU, NA KTÓREGO ZASOBY POWOŁUJE SIĘ WYKONAWCA:

Oświadczam, że w stosunku do następującego/ych podmiotu/tów, na którego/ych zasoby powołuję się w niniejszym postępowaniu, tj.: …………………………………………………………… (podać pełną nazwę/firmę, adres, a także w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG) nie zachodzą podstawy wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia.
…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r. 








…………………………………………

(podpis)

[UWAGA: zastosować tylko wtedy, gdy zamawiający przewidział możliwość, o której mowa w art. 25a ust. 5 pkt 2 ustawy Pzp]
OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODWYKONAWCY NIEBĘDĄCEGO PODMIOTEM, NA KTÓREGO ZASOBY POWOŁUJE SIĘ WYKONAWCA:

Oświadczam, że w stosunku do następującego/ych podmiotu/tów, będącego/ych podwykonawcą/ami: ……………………………………………………………………..….…… (podać pełną nazwę/firmę, adres, a także w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG), nie zachodzą podstawy wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia.
…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r. 








…………………………………………

(podpis)

OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODANYCH INFORMACJI:

Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne 
i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.

…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r. 








…………………………………………

(podpis)
Zał. nr 4                                              

   ...............................................





                     
    (pieczęć firmowa wykonawcy) 

WYKAZ WYKONANYCH USŁUG

Składając ofertę w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego na: 

usługę żywienia pacjentów w Zespole Opieki Zdrowotne w Szczytnie Szpital Powiatowy 
12-100 Szczytno ul. M. C. Skłdodwskiej 12
ja /my* niżej podpisany /i* ....................................................................................................

reprezentując wykonawcę/wykonawców*........................................................................

przedkładam/my* poniższy wykaz usług wykonanych w okresie ostatnich trzech lat przed upływem terminu składania ofert, a jeżeli okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie:

	Lp.
	Nazwa i adres odbiorcy
	Opis potwierdzający spełnienie warunku  IWZ**
	Wartość

usług

brutto
	Data wykonania usług - Zakończenie

(dd, mm, rrrr)

	1
	2
	3
	4
	5

	
	
	
	
	

	
	
	
	
	


* niepotrzebne skreślić 

**należy załączyć dokumenty potwierdzające należyte wykonanie usług określonych powyżej (np. referencje)

Oświadczam/my*, że doświadczenie opisane w:

1. poz. ……….   wykazu stanowi doświadczenie Wykonawcy/Wykonawców* składającego ofertę,

2.  poz. ……….   wykazu jest doświadczeniem, które zostanie oddane do dyspozycji przez inny/inne* podmiot/y*, na potwierdzenie czego załączam/my* pisemne zobowiązanie tego/tych* podmiotu/ów* do oddania do dyspozycji swoich zasobów na okres korzystania z nich przy wykonaniu zamówienia.

Polegając na wiedzy i doświadczeniu innych podmiotów, na zasadach określonych w art. 26 ust. 2b ustawy Pzp, załączamy oświadczenie/dokumenty, wskazane w 7.2. SIWZ.

.....................................  dn. ....................









..........................................................................................

(podpis osoby upoważnionej do podpisania oferty)
Zał. nr 5
WYKAZ DIET I WYMAGAŃ ZAMAWIAJACEGO DOTYCZĄCYCH ŻYWIENIA

1. Żywienie podstawowe – tzw. dieta normalna (ogólna)

Zaleca się chorym niewymagającym specjalnego żywienia dietetycznego. Powinno ono spełniać warunki racjonalnego żywienia ludzi zdrowych. Sposób przyrządzania posiłków może uwzględniać wszystkie metody zgodnie z nowoczesną technologią, a zatem potrawy mogą być: gotowane, smażone, duszone i  pieczone.

Wybór odpowiedniego wariantu będzie uzależniony od masy ciała należnej. W przypadku pacjentów leżących nie bierze się pod uwagę wysiłku fizycznego. Za wariant wyjściowy uważa się 2600kcal, białko – 93g w tym 63g białka zwierzęcego, tłuszcze – 87g, węglowodany - 359g. 

posiłki bez zupy mlecznej – w zamian jogurt na śniadanie.

Przybliżona miesięczna  ilość diet wynosi ok.:   750
1a.  Dieta bogatoresztkowa.

Zalecana jest w celu uregulowania czynności wydalania kału bez stosowania środków farmakologicznych. 

Jest to modyfikacja żywienia podstawowego polegająca na zwiększeniu w całodziennym pożywieniu ilości błonnika i płynów.

            Wartość energetyczna – 2600kcal, białko – 92g, tłuszcze – 82g, węglowodany – 376g, błonnik pokarmowy – 42g.

Przybliżona miesięczna ilość diet  wynosi ok.:  5

2. Dieta łatwo strawna.

Stosowana w schorzeniach układu trawiennego i innych schorzeniach, gdy nie ma potrzeby stosowania diety specjalnej, u pacjentów w wieku starszym bez specjalnych wskazań, u chorych nowo przyjętych nim zostanie ustalona dieta lecznicza.

Wszystkie diety ujęte w systemie dietetycznym poza podstawową i bogatoresztkową oparte są na diecie lekko strawnej. Dieta łatwo strawna jest modyfikacją żywienia podstawowego. Różnica polega na tym, że w tej diecie należy wyeliminować produkty ciężko strawne oraz dobrać odpowiednie techniki kulinarne pozwalające na uzyskanie potraw łatwo strawnych, a zatem: gotowanie na wodzie, na parze, duszenie bez uprzedniego gotowania.

Posiłki muszą pokryć zapotrzebowanie energetyczne ustroju dostarczając niezbędnych składników odżywczych oszczędzić organizm wpływając na poprawę stanu zdrowia. Wariant wyjściowy przewiduje: 2400kcal, białko – 93g w tym 66g zwierzęcego, tłuszcze – 78g, węglowodany – 330g.

posiłki bez zupy mlecznej – w zamian jogurt na śniadanie.

Przybliżona miesięczna ilość diet  wynosi ok.:  1500
2a.  Dieta łatwo strawna z ograniczeniem tłuszczu.

Dieta ma zastosowanie w schorzeniach wątroby, trzustki, pęcherzyka i dróg żółciowych, w kamicy żółciowej, w okresie zaostrzenia wrzodziejącego zapalenia jelita grubego. Dieta powinna dostarczać organizmowi wszystkich niezbędnych składników odżywczych, wartość energetyczna powinna utrzymać należną masę ciała.

Ograniczony jest tłuszcz do 45g na dobę, wyeliminowane są produkty trudno strawne, wzdymające, ograniczona jest również ilość błonnika. Wskazane jest podawanie posiłków częściej i mniejszych objętościowo.

     Wartość energetyczna diety: 2200kcal, białko - 97g, tłuszcz – 45g, węglowodany – 356g.

Przybliżona miesięczna ilość diet wynosi ok.:  150

2b.  Dieta łatwo strawna z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie soku żołądkowego.

Dieta przeznaczona dla pacjentów z chorobą wrzodową przełyku, żołądka i dwunastnicy. Zadania diety - dostarczenie choremu odpowiedniej ilości składników odżywczych i energii dla utrzymania należnej masy ciała, neutralizowanie soku żołądkowego, ochrona błony śluzowej żołądka przed działaniem drażniącym, mechanicznym, termicznym i chemicznym. Jest to modyfikacja diety lekko strawnej polegającej na ograniczeniu produktów spożywczych pobudzające wydzielanie soku żołądkowego, zmniejszenie objętości posiłków a zwiększenie ich ilości. Wartość energetyczna diety: 2200kcal, białko - 95g, tłuszcz – 75g, węglowodany – 356g.

Przybliżona miesięczna ilość diet  wynosi ok.:   20

3. Dieta papkowata.

Ma zastosowanie w schorzeniach jamy ustnej, przełyku oraz w przypadkach, gdy chory ma zleconą dietę lekko strawną lecz z jakiś powodów nie może gryźć.

Dieta zawiera kilka wariantów pod względem wartości energetycznej. Wariant wyjściowy przewiduje: 2400kcal, białko – 93g, tłuszcz – 78g, węglowodany -330g.

Przybliżona miesięczna ilość diet  wynosi ok.:   30

3a.  Dieta o zmienionej konsystencji - płynna.

Stosuje się ją, gdy chory nie toleruje pożywienia np. przy uporczywych nudnościach, wymiotach, braku łaknienia, biegunce. 

Zadaniem diety jest złagodzenie pragnienia, dostarczenie niezbędnej ilości płynów. W diecie nie   bierze się pod uwagę wartości energetycznej i odżywczej diety.

Należy podawać płyny obojętne: woda przegotowana, napar z rumianku lub innych ziół, słaba herbata bez cukru, niegazowana woda mineralna. Ponieważ dieta płynna oraz kleikowa nie stanowi posiłku pełnowartościowego, ich cena powinna być różna od ceny zaproponowanej w przypadku ceny osobodnia pozostałych diet.

Płyny podaje się, co 1 godzinę 30-60 ml. Następnie rozszerza się dietę: herbatę lekko osłodzoną z cytryną, odtłuszczony rosół, rozcieńczone klarowne soki (uzupełniają niedobory elektrolitowe). Przy dobrej tolerancji ilość płynów zwiększa się przechodząc po 2-3 dniach do diety płynnej wzmocnionej.

  Przybliżona miesięczna ilość diet  wynosi ok.:   10

4. Dieta ubogoenergetyczna.

Dieta przewidziana dla chorych z nadwagą, otyłych. 

Zadania diety: zmniejszenie masy ciała do masy należnej. W diecie ogranicza się ilość spożywanych pokarmów, zmniejszając jednocześnie wartość energetyczną posiłków. Zmniejsza się ilość tłuszczów i węglowodanów (głównie prostych). Białko oraz składniki mineralne i witaminy należy podawać w ilościach zbliżonych do norm.

Dieta nie może prowadzić do niedoborów. 


Lekarz decyduje o wartości energetycznej diety biorąc pod uwagę wielkość ubytku masy ciała, czas w jakim ubytek ma nastąpić. System dietetyczny proponuje kilka wariantów.

          Za wariant wyjściowy przyjmuje się: 1000kcal, białko – 72g, tłuszcz – 30g, węglowodany – 114g.

Przybliżona miesięczna ilość diet  wynosi ok.:  10

5. Dieta o kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych - Wegeteriańska.

Dieta ma zastosowanie u chorych z miażdżycą, nadciśnieniem i chorobami serca. Głównym celem diety jest obniżenie lipidów, a szczególnie cholesterolu w surowicy krwi. Jest to dieta łatwo strawna charakteryzująca się ograniczeniem nasyconych kwasów tłuszczowych i zastąpienie ich częściowo jednonienasyconymi kwasami tłuszczowymi i wielonienasyconymi kwasami tłuszczowymi (głównie kwasem linolowym). Należy zachować wzajemny stosunek poszczególnych kwasów tłuszczowych.

Przyjęto stosunek wielonienasyconych  kwasów tłuszczowych (WKT) do jednonienasyconych  kwasów tłuszczowych (JKT) i do nasyconych kwasów tłuszczowych (NKT) 1:1:1

Aby to uzyskać należy uwzględnić dodatek olejów roślinnych bogatych w WKT (sojowy, słonecznikowy, oliwa) lub wzbogacenia diety w JKT (olej rzepakowy).

Jednocześnie dietę należy zubożyć w NKT poprzez wyeliminowanie tłuszczu zwierzęcego (masło, smalec, słonina) oraz ograniczenie tłustych produktów pochodzenia zwierzęcego. Obok ograniczenia tłuszczów zwierzęcych ogranicza się produkty zwierzęce bogate w cholesterol tak, aby jego ilość w całodziennej racji pokarmowej kształtowała się na poziomie niższym niż 300mg.

Przyjęta wartość energetyczna diety o kontrolowanej zawartości kwasów tłuszczowych wynosi dla pacjentów o należnej masie ciała 2200 kcal, białko – 91g, tłuszcz – 72g, węglowodany – 302g. 

Na obniżenie cholesterolu korzystnie wpływa błonnik pokarmowy, który wiąże kwasy tłuszczowe w jelicie cienkim i ułatwia ich wydalanie, w tym celu należy zwiększyć ilość podawanych warzyw i owoców.

Przybliżona miesięczna ilość diet  wynosi ok.:   2

6. Dieta bogatobiałkowa.

Ma zastosowanie w ogólnym wyniszczeniu organizmu, w rozległych oparzeniach, chorobach gorączkowych, chorobach zakaźnych, WZW i innych. 

Zadaniem diety jest dostarczenie organizmowi białka pochodzenia zwierzęcego ( 2/3 - mleko, sery, jaja, mięso i jego przetwory, ryby). Dostarczone białko spełni swoje zadanie wówczas, gdy wartość energetyczna diety będzie odpowiednia, w przeciwnym razie białko zostaje wykorzystane jako materiał energetyczny. Jest to dieta lekko strawna. Za dietę bogatobiałkową uważa się taką, która dostarcza 1,5-2,9 g białka i więcej na kilogram masy ciała. Wartość energetyczna diety wynosi: 2400kcal, białko: 120-150g, tłuszcze: 73g, węglowodany: 290-318g.

Składniki  mineralne i witaminy reguluje się w zależności od zlecenia. Głównie zmniejsza się ilość 

sodu, którego podaż w zależności od wariantu wynosi 1,7g; 1,6; 2,0; 2,3 grama.

Przybliżona miesięczna ilość diet  wynosi ok.:   8

7. Dieta z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów.

      Dieta przewidziana  dla pacjentów chorych na cukrzycę, ale może mieć zastosowanie  także w innych przypadkach.

Zadanie diety:

- uzyskanie i utrzymanie prawidłowego poziomu cukru we krwi przy możliwie najmniejszych  

wahaniach w ciągu doby

- zapobieganie pozostawania śpiączki i kwasicy

- zapewnienie dobrego samopoczucia chorego i aktywności fizycznej

- przeciwdziałanie powikłaniom cukrzycowym

Jest to modyfikacja diety człowieka zdrowego ze znacznym ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów, ograniczeniem tłuszczu ze względu na możliwości powikłań naczyniowych i niewielkim zwiększeniu ilości białka. 

System dietetyczny uwzględnia wariant wyjściowy na 2200 kcal, białko 95g, tłuszcze – 62g, węglowodany - 315g   oraz warianty na 1200 kcal dla chorych ze współistniejącą otyłością .

Przybliżona miesięczna ilość diet  wynosi ok.:   350

8. Dieta niskobiałkowa. 

     Dieta ma zastosowanie w niewydolności nerek i wątroby.

Zadanie diety - utrzymanie możliwie dobrego stanu odżywienia poprzez dostarczenie energii, składników mineralnych i witamin a ograniczenie ilości białka.

Ilość białka jest ustalona indywidualnie w zależności od stanu pacjenta. System przewiduje wariant wyjściowy na 2300 kcal, białko – 50g, tłuszcz – 77g, węglowodany – 355g.

Przybliżona miesięczna ilość diet  wynosi ok.:   5

 Inne diety realizowane na indywidualne zlecenie lekarza:

a) Dieta biegunkowa jako wariant diety łatwo strawnej ma zawierać: zupy, niesłodzone soki owocowe, przekwaszone napoje mleczne np.: jogurt, kleiki i dania oparte na ryżu.

    U dzieci starszych: chude mięso, ryby jaja, przekwaszone napoje mleczne, przetarte gotowane owoce i jarzyny( najlepiej z dodatkiem marchwi i banana).

    Powinno się ograniczyć podaż cukrów prostych zastępując je skrobią( ryż, czerstwe pieczywo).

Przybliżona miesięczna ilość diet  wynosi ok.:   10

b) Dieta bezglutenowa - wyklucza podawanie glutenu pochodzącego z ziaren zbóż europejskich tj.: owsa, pszenicy, żyta, jęczmienia.

Przybliżona miesięczna ilość diet  wynosi ok.:   5

c) Dieta ziemniaczano - ryżowa : polega na zmniejszeniu ilości sodu i potasu. Stosowana przede wszystkim u pacjentów dializowanych.

Przybliżona miesięczna ilość diet  wynosi ok.:   2

d) Dieta bezmleczna - polega na wyeliminowaniu potraw i produktów mlecznych.

Przybliżona miesięczna ilość  diet  wynosi ok.:   10

e) Dieta hipoalergiczna -  wymaga wyeliminowania podanych wcześniej alergenów pokarmowych.

Przybliżona miesięczna ilość diet  wynosi ok.:   10

I. Każdy posiłek podstawowy – śniadanie, obiad, kolacja – musi zawierać dostateczną ilość produktów białkowych oraz dodatek warzyw bądź owoców. Wartość kaloryczna obiadu powinna mieścić się w przedziale  910 – 1040 kcal.

II. Do obiadu należy dodać kompot, kisiel płynny itp., natomiast do pozostałych posiłków należy dodać do przepicia herbatę, kakao lub kawę itp. wraz z cukrem. 

Zał. nr 6
Wzór umowy

UMOWA NR .............

zawarta dnia …………………………………………w  Szczytnie,

w  wyniku  postępowania o udzielenie zamówienia publicznego przeprowadzonego na zasadach określonych w art. 138o ust. 1 – 4 Ustawy z dnia 29.01.2004 r.  Prawo Zamówień Publicznych (tj. Dz. U. z 2015r. poz. 2164 z późn.zm.),

pomiędzy

1/ .......................................................................................

z siedzibą w .............................................................

REGON  ..................................,   

NIP  ...........................................

reprezentowanym przez  Dyrektora – .......................................................

zwanym dalej  Zamawiającym

a

2/ ......................................................................................

z siedzibą w …………….., ul………., 

REGON……………………………. NIP…………………………………

/ Spółką ………………… z siedzibą w ……………, wpisaną do rejestru przedsiębiorców prowadzonego przez Sąd Rejonowy w …. pod numerem KRS: …………………, REGON:…………………., 

NIP:…………………, 

reprezentowaną przez:

Pana/Panią …………………………………………………………….

zwaną dalej Wykonawcą.
o następującej treści:

( 1

1. Przedmiotem umowy jest świadczenie na rzecz Zespołu Opieki Zdrowotnej w 12-100 Szczytno ul. M. C. Skłodowskiej 12 usług gastronomicznych w zakresie przygotowania i dystrybucji całodziennych posiłków dla pacjentów Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia stanowi załącznik ......... do niniejszej umowy.

2. Zamawiający  przewiduje  szacunkową  całkowitą  roczną  ilość  posiłków ( osobodni) w  roku  w  ilości  ....................... Podana przez Zamawiającego ilość posiłków będących przedmiotem niniejszego postępowania przetargowego jest wielkością wyliczonymi w sposób szacunkowy i w trakcie realizacji przedmiotowej umowy może ulec zmianie (zmniejszeniu lub zwiększeniu) w zależności od bieżących potrzeb Zamawiającego.

3. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia oraz warunki realizacji przedmiotu umowy określają następujące dokumenty:

a) Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia oraz Oferta Wykonawcy wraz z załącznikami 

4. Dokumenty wymienione w ust. 3 stanowią integralną część umowy.

5. Określenie ilości i asortymentu posiłków na dany dzień, na poszczególne oddziały szpitalne, przygotowywane będzie  przez  uprawnionego pracownika Zamawiającego z 1 dniowym wyprzedzeniem. W uzasadnionych przypadkach Zamawiający ma prawo dokonać korekty ilości zamówionych posiłków (zarówno in plus jak i in minus), najpóźniej 2 godz. przed posiłkiem (nowi pacjenci na oddziałach, wypisy chorych oraz zalecenia specjalne) w każdym dniu tygodnia (łącznie z sobotą, niedzielą i świętami).

      Zamówienia będą dokonywane za pośrednictwem faksu na numer..................................................

§ 2

Wykonawca przygotowuje posiłki z uwzględnieniem diet specjalistycznych oraz  bezwzględnie realizuje zarządzenia i zalecenia Głównego Inspektora Sanitarnego i Instytutu Żywności i Żywienia w sprawie norm wyżywienia i żywienia, jakie obowiązują 
w zamkniętych zakładach żywienia zbiorowego oraz jakości zdrowotnej żywności z zachowaniem wartości odżywczych i energetycznych oraz obowiązującego reżimu  sanitarnego w zamkniętych zakładach żywienia.

§ 3

1. Strony zobowiązują się zawrzeć umowę dzierżawy, na mocy której Zamawiający wydzierżawi Wykonawcy pomieszczenia na parterze budynku b. kuchni przy ul. M. C. Skłodowskiej 12, 12-100 Szczytno o ogólnej powierzchni 66,47 m2 Szczegółowe zasady korzystania przez Wykonawcę z pomieszczeń i wyposażenia Zamawiającego reguluje umowa dzierżawy nr ............... z dnia ...............................

Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za zaginięcie, kradzież i zniszczenie mienia stanowiącego własność Wykonawcy jego pracowników lub podwykonawców, a przechowywanego w pomieszczeniach wynajmowanych, lub pozostawionego na terenie Zamawiającego.
§ 4

Wykonawca oświadcza, że  przyjmuje  na  siebie  pełną  odpowiedzialność  za  zapewnienie  udzielania  świadczeń  określonych  w  § 1  niniejszej  umowy  przez  osoby  o  odpowiednich  uprawnieniach  i  kwalifikacjach  zawodowych  oraz  wymaganiach  zdrowotnych  określonych  w  odrębnych  przepisach.
§ 5

1. Wykonawca zobowiązany jest do zawarcia umowy ubezpieczenia od odpowiedzialności cywilnej z tytułu prowadzonej działalności w wysokości minimalnej sumy gwarancyjnej  500 000,00 zł w związku z ryzykiem z tytułu szkód i mienia, niezależnie od liczby szkód wynikających z jednego zdarzenia z warunkiem automatycznego odnowienia sumy gwarancyjnej (w razie jakiejkolwiek wypłaty dokonanej przez ubezpieczyciela wystawiającego dokument ubezpieczenia)

a) Wykonawca w terminie 7 dni od dnia zawarcia umowy przedstawi Zamawiającemu kopię polisy,

b) Wykonawca zobowiązany jest do utrzymywania aktualnego ubezpieczenia w pełnej wysokości przez cały okres obowiązywania umowy. 

2.  W przypadku niedochowania warunków, o których mowa w ust. 1 Zamawiający ma prawo do naliczenia kary umownej w wysokości równej jednomiesięcznemu, ostatniemu wynagrodzeniu Wykonawcy. 

§ 6

1. Wykonawca ponosi pełną odpowiedzialność za działania i zaniechania osób trzecich (podwykonawców) z pomocą których wykonywał niniejsza Umowę.

2. Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za zobowiązania wynikające z umów zawartych przez Wykonawcę z osobami trzecimi (podwykonawcami).

3. O zawarciu umów na świadczenie usług żywienia objętych niniejszą umową z osobami trzecimi (podwykonawcami), Wykonawca każdorazowo powiadomi Zamawiającego co najmniej na 14 dni przed zawarciem Umowy. Zamawiający ma prawo zgłoszenia sprzeciwu wobec zawarcia umowy z danym podwykonawcą. Sprzeciw Zamawiającego nie wymaga uzasadnienia i jest dla Wykonawcy wiążący oraz skutkuje niemożnością powierzenia wykonania prac objętych niniejszą Umową danemu podwykonawcy.  

§ 7

1. Strony  ustalają wynagrodzenie  za  usługę całodniowego wyżywienia 1 osoby (tzw. osobodzień ) na kwotę ................................ brutto.

2. Zapłata  za  przedmiotowe będzie następować miesięcznie  przelewem  na  konto  bankowe  Wykonawcy  podane  w  przesłanej  przez  niego  fakturze  w  ciągu ................ dni  od  daty  otrzymania  faktury  wystawionej  po  zakończeniu  miesiąca  rozliczeniowego. Za dzień  zapłaty  uważa  się  dzień obciążenia  rachunku  przez  bank  Zamawiającego.

3. Podstawą do naliczania wynagrodzenia jest suma wykonanych usług: osobodni, w  danym okresie rozliczeniowym.

§ 8

1. Termin  rozpoczęcia  umowy  określa  się  na  dzień  .......................... r.

2. Umowa  zostaje  zawarta  na  czas  oznaczony    lata. tj.: od dnia ....................... do dnia ............... 

3. Umowa  niniejsza  ulega  rozwiązaniu:

a) z  upływem  terminu  określonego  w  ust. 2;

b) w przypadku jej wypowiedzenia przez którąkolwiek ze stron z zachowaniem 6 miesięcznego  wypowiedzenia  na  koniec  miesiąca  kalendarzowego, jeśli  druga  strona  rażąco  narusza  istotne  postanowienia  umowy  po  uprzednim pisemnym  wezwaniu Zamawiającego do  usunięcia  nieprawidłowości.

c) W przypadku stwierdzenia powtarzających się co najmniej trzykrotnie tych samych naruszeń postanowień Umowy przez Wykonawcę, Zamawiający ma prawo rozwiązać umowę ze skutkiem natychmiastowym.
§ 9

1. W  razie  niewykonania  zamówienia z  winy  Wykonawcy polegającego na niedostarczeniu posiłków zgodnie z zamówieniem jest  on  zobowiązany  zapłacić  Zamawiającemu  karę  umowną  w  wysokości 100 %  wartości  zamówienia  niewykonanego.
2. Wykonawca zobowiązany jest do zapłaty kary umownej w wysokości 5% wartości dostarczonych z opóźnieniem posiłków z powodu opóźnienia w wykonaniu usługi, wynoszącego więcej niż ½ godziny, za wyjątkiem sytuacji gdy opóźnienie nastąpiło z winy Zamawiającego.
3. Wykonawca zobowiązany będzie do zapłaty kary umownej w wysokości do 2 000,00 zł. za potwierdzony przypadek naruszenia postanowień umowy dotyczący dziennych wartości odżywczych racji pokarmowych jeżeli zostanie wykazane że w posiłkach przygotowanych przez Wykonawcę wartości te są o ponad 10% mniejsze od wartości ustalonych zgodnie załącznikiem nr 5 do niniejszej umowy. 

4. Zamawiający  może  dochodzić  na  zasadach  ogólnych  odszkodowania  przewyższającego  karę  umowną.

5. W przypadku niewykonania usługi przez Wykonawcę, Zamawiający zleci wykonanie zastępcze innemu podmiotowi. Wykonawca poniesie pełne koszty zamówienia zastępczego.
§ 10

1. Zamawiający dopuszcza zmianę postanowień zawartych w umowie w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy, w następujących sytuacjach:

a) Zmiany stawki podatku VAT (w przypadku zmiany stawki VAT Zamawiający przewiduje zmianę wartości brutto umowy),

b) Obniżki cen na korzyść Zamawiającego.
c) Ceny dodatków lekarskich aktualizowane będą 1x na pół roku odrębnym aneksem.
2. W każdym z powyższych przypadków zmiana umowy wymaga zgody obu stron, wyrażonej na piśmie pod rygorem nieważności

§ 11

Dokonanie przez Wykonawcę cesji praw wynikających z tytułu realizacji niniejszej umowy wymaga uprzedniej pisemnej zgody Zamawiającego pod rygorem nieważności umowy cesji.

§ 12

W  sprawach  nieuregulowanych  w  umowie  zastosowanie  mają  odpowiednie  przepisy  Kodeksu  Cywilnego.

§ 13

W  kwestiach  spornych  wynikłych  w  związku  z  treścią  lub  realizacją  niniejszej  umowy  strony  będą  dążyły  do  polubownego  załatwienia  sprawy, a  gdy  okaże  się  to  niemożliwe, sądem  właściwym  będzie  sąd  powszechny  w  Szczytnie.
§ 14
Umowę sporządzono w 2 jednobrzmiących egzemplarzach po jednej dla każdej ze stron. Załączniki do Umowy stanowią jej integralną część:

Załączniki:

1. Rozdział I SIWZ

2. Formularz ofertowy Wykonawcy

3. Skrócony opis diet 

4. kopia dokumentu nadania podmiotowi numeru NIP

5. kopia dokumentu nadania podmiotowi numeru REGON

6. kopia wpisu do Krajowego Rejestru sadowego lub innego rejestru.

 Umowę podpisano i podstemplowano:

ZAMAWIAJĄCY

   
              

WYKONAWCA

Zał. nr 7

UMOWA  NAJMU Nr ……………..

zawarta dnia ..........................w Szczytnie 

pomiędzy 

Zespołem Opieki Zdrowotnej w Szczytnie ul. M. C. Skłodowskiej 12, 12 –100 Szczytno, 

NIP 745-15-93-187, 

REGON 519483005 

zwanym dalej „Wynajmującym”, reprezentowanym przez 

Marek Michniewicz     -     Dyrektor

a  

   zwanym dalej „Najemcą”, reprezentowanym przez:

§ 1

1. Wynajmujący oddaje Najemcy w najem lokale użytkowe zlokalizowane w części parterowej budynku głównego Szpitala przy ul. M. C. Skłodowskiej 12 w Szczytnie, którego jest prawnym posiadaczem, oraz wyposażenie wg załącznika nr.4

2. Łączna powierzchnia użytkowa wynajmowanych lokali wynosi  66,47 m2
§ 2

Wynajmowane lokale wykorzystywane będą przez Najemcę na potrzeby świadczenia usług żywieniowych pacjentów Szpitala.

§ 3

1. Najemca będzie płacić Wynajmującemu czynsz w wysokości 7.00 zł. netto plus 23% podatek VAT miesięcznie za 1 m2 powierzchni użytkowej wymienionej w § 1 ust.2.

2. Czynsz wymieniony w ust.1 obejmuje koszt najmu pomieszczeń, koszt  korzystania z wewnętrznej sieci telefonicznej Szpitala.

3. Opłata za pobrane media (energię elektryczną, zimną i ciepłą wodę i odprowadzane ścieki) zostanie naliczona w oparciu o wskazania urządzeń pomiarowych i stawki opisane w IWZ, za dany okres, wynikające z kosztów pozyskania tych mediów od dostawców powiększone o obowiązujący podatek VAT. Opłatę tę Najemca będzie uiszczał na rzecz Wynajmującego obok czynszu wymienionego  w ust.1.                     

4. W przypadku zmiany czynników wpływających na wysokość czynszu takich jak wzrost kosztów ogólnych utrzymania infrastruktury technicznej Szpitala dostarczających media do dzierżawionych lokali, podatku z tytułu zajęcia lokali pod działalność gospodarczą, postępującej inflacji itp., Wynajmujący będzie uprawniony do zmiany stawki czynszu wymienionej w ust.1 i 3, powiadamiając pisemnie Najemcę na jeden miesiąc przed terminem wprowadzenia podwyżki. 

      Podwyższenie wysokości czynszu nie wymaga wypowiedzenia umowy i jest skuteczne z  

      chwilą doręczenia pisemnego zawiadomienia o zmianie wysokości czynszu nie częściej  

      niż raz w roku.

5. Najemca będzie płacił Wynajmującemu za dzierżawę sprzętu ( wg załącznika)     

zryczałtowaną stawkę w wysokość 1000 zł netto miesięcznie.

     Najemca zobowiązuje się do używania dzierżawionego sprzętu ( wg załącznika „wykaz sprzętu”) 

     z należytą starannością dokonując niezbędnych napraw na własny koszt.

     Po okresie obowiązywania umowy dzierżawiony sprzęt zostanie zwrócony  

     Wynajmującemu w stanie nieodbiegającym od zwykłego zużycia.

§ 4

Czynsz wymieniony w § 3 ust.1 płatny będzie z dołu do dnia 10 następnego miesiąca na konto ...................................................................................... zgodnie z wystawioną przez Wydzierżawiającego fakturą VAT.

§ 5

1. Wynajmujący zobowiązuje się udostępnić Najemcy nieodpłatne korzystanie ze Szpitalnej sieci energetycznej, cieplnej, zimnej i ciepłej wody, oraz kanalizacji. 

§ 6

Wynajmujący nie ponosi odpowiedzialności za przerwy w dostawie energii elektrycznej, energii cieplnej i zimnej i ciepłej wody spowodowane wystąpieniem awarii układów przesyłowych lub z przyczyn nie leżących po stronie Wynajmującego.

§ 7

1. Utrzymanie odpowiedniego stanu technicznego i sanitarnego wynajmowanych lokali należy do obowiązku Najemcy.

2. Najemcę obciążają wszelkie bieżące remonty wynajmowanych lokali jak również bieżące naprawy znajdujących się tam instalacji oraz naprawa i wymiana na nowe w wypadki ich zniszczenia bądź wyeksploatowania.

3. Do obowiązku Najemcy należy ponoszenie wszelkich obciążeń związanych z koniecznością poddania okresowym przeglądom instalacji elektrycznej i kanałów wentylacyjnych zgodnie z obowiązującymi przepisami.

§ 8

1. Najemca nie ma prawa podnajmowania bądź użyczania wynajmowanych lokali bez uzyskania uprzedniej pisemnej zgody Wynajmującego.

2. Modernizacja lub przebudowa dzierżawionych pomieszczeń może być dokonana przez Najemcę na własny koszt, po wcześniejszym uzgodnieniu z Wynajmującym.

§ 9

Najemca zobowiązuje się używać wynajęte pomieszczenia w sposób odpowiadający ich przeznaczeniu, jak również stosować się do zaleceń ochrony przeciwpożarowej i b.h.p.

§ 10

Po zakończeniu najmu lokali Najemca zobowiązany jest zwrócić je wraz z całą infrastrukturą techniczną budynku.

§ 11

Najemca ponosi wyłączną odpowiedzialność wobec organów kontrolnych za stan, wygląd oraz spełnienie wszystkich wymogów formalnych przez wynajmowane lokale zgodnie z obowiązującymi przepisami.

§ 12

Umowa niniejsza obowiązuje od ………………………., została zawarta na czas określony do …………………………. ( 3 lata).

§ 13

 Zleceniodawca może rozwiązać umowę:

- w terminie jednego miesiąca w przypadku gdy Najemca zaprzestanie świadczenia usługi 

   w zakresie żywienia pacjentów, lub realizować je będzie w sposób sprzeczny z zawartą

   w tym zakresie ze Zleceniodawcą umową.        

§ 14

  W wypadku zaprzestania przez Wykonawcę wykonywania umowy bądź znacznego ograniczenia jej wykonywania, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kwotę 50.000 zł tytułem zryczałtowanego odszkodowania za spowodowaną tym stratę.

§ 15

W wypadku nie uiszczenia przez Najemcę opłat za okres przekraczający dwa pełne okresy płatności, jak również w wypadku podnajmowania lokalu bez zgody Wynajmującego, Wynajmujący może wypowiedzieć ją bez zachowania terminów określonych w § 15.

§ 16

Wszelkie zmiany i uzupełnienia umowy wymagają pod rygorem nieważności formy pisemnej.

§ 17

Wszelkie koszty i opłaty związane z zawarciem umowy ponosi Wynajmujący.

§ 18

W sprawach nie uregulowanych umową zastosowanie mają przepisy kodeksu cywilnego.

§ 19

Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach po jednym dla każdej ze stron.

                 Wynajmujący       


                      Najemca:
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- 11 -SIWZ – usługa żywienia pacjentów w Zespole Opieki Zdrowotnej w Szczytnie”-   
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